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BEBIDAS

THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO 2026 abre su
registro: un espacio vivo de creatividad y conexidon
para la industria

Ya puedes registrarte para asistira THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO 2026. Mas de
500 expositores, 55 conferencias gratuitas y 22,000 compradores se daran citaen la
Ciudad de México.

ﬁ Ingrid Cubas
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La innovacion en la industria de alimentos y bebidas ya no depende Unicamente del
desarrollo de nuevos productos. Los avances mas relevantes surgen de la capacidad
de conectar conocimientos, tecnologias, procesos y personas capaces de responder
a los desafios de un mercado cada vez mas dinamico.

Bajo esta vision, ya esta abierto el registro para asistira THE FOOD TECH® | SUMMIT
& EXPO 2026, el evento lider de ingredientes, aditivos, soluciones, procesamientoy
packaging para la industria de alimentos y bebidas en LATAM, que se realizara los
dias 30 de septiembre y 1 de octubre de 2026 en el Centro Banamex de la Ciudad
de México.

Esta nueva edicidn reunira a mas de 22,000 compradores potenciales y mas de 500
expositores; presentara un programa con mas de 55 conferencias gratuitas y
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un Summit Internacional, consolidandose como uno de los principales puntos de
encuentro para los profesionales que buscan impulsar la innovacién y el crecimiento
de sus organizaciones.
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Registrate sin costo ahora, PRESIONA AQUI

Un espacio vivo de creatividad y conexion

Mas que un evento de negocios o capacitacién, THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO
2026 se presenta como un ecosistema disefiado para favorecer el intercambio de
ideas y la generacién de nuevas oportunidades.

El concepto rector de esta edicidn, “Un espacio vivo de creatividad y conexion”,
parte de un mensaje claro: la creatividad se activa cuando diferentes perspectivas
coinciden.

La vision de este afo entiende a THE FOOD TECH como un entorno donde se
encuentran industrias, marcas, tecnologias, procesos y personas que, al interactuar,
generan nuevas posibilidades para la industria alimentaria.


https://registro.thefoodtech.com/?utm_source=Web&utm_medium=Contenidos_web&utm_campaign=Nota_evento&utm_term=Lectores_Notas&utm_content=TFT_Summit_Expo26_Abrimos_el_registro_15_6

SUMMIT | 20 c
b 3005010C ]

El evento lider |de ingredientes, aditivos, soluciones, procesamiento
y packaging para la(industria de A&B en LATAM

Estaidea también se refleja en la experiencia del evento, concebida como un espacio
de intersecciones, capas y conexiones que simbolizan cémo la innovacién surge a
partir del contacto con otras ideas, otras soluciones y otros actores del ecosistema.

La industria alimentaria se prepara para un el punto de
encuentro en innovacion y negocios

La velocidad con la que evolucionan los habitos de consumo, las exigencias
regulatorias, los avances tecnolégicos y las expectativas de sostenibilidad obliga a
las empresas a mantenerse en constante actualizacion.

Por ello, THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO se ha convertido en una plataforma
estratégica para quienes buscan identificar tendencias, conocer innovaciones
aplicadas y establecer relaciones de negocio con proveedores especializados.

Durante dos dias, los asistentes podran recorrer un piso de exposicion que reunira a
empresas proveedoras de ingredientes, aditivos, soluciones tecnolégicas,
magquinaria, procesamiento, empaque, automatizacion, digitalizacion y servicios para
la industria de alimentos y bebidas.

Mas alla de la exhibiciéon de productos, el encuentro permite encontrar soluciones,
identificar oportunidades de mejora y generar conversaciones que pueden traducirse
en nuevos proyectos de innovacién y crecimiento.
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VER GALERIA COMPLETA

Capacitacion, desarrollos y networking: asi es THE FOOD
TECH® | SUMMIT & EXPO 2026

La actualizacién profesional seguira siendo uno de los pilares de la ediciéon 2026.

El programa incluira mas de 55 conferencias gratuitas, ademas de un Summit
Internacional orientado a compartir conocimiento, tendencias y casos de éxito
relevantes para la industria.

Los contenidos estaran dirigidos a perfiles vinculados con investigaciéon y desarrollo,
innovacion, calidad, formulacién, produccidén, operaciones, compras, marketing,
empaque, regulaciény direccion estratégica.

La combinacidén entre capacitaciony acceso directo a proveedores especializados
convierte al evento en una oportunidad para transformar el conocimiento en
decisiones concretas dentro de las organizaciones.

Como referencia, como resultado de la edicidon 2025 de THE FOOD TECH® | SUMMIT
& EXPO, se presentd un potencial de cierre de negocios de aproximadamente 508
millones de ddlares. Ademas, se abrid la oportunidad de encontrar una bolsa de
trabajo especializada en el sector: The Food Tech Jobs, que este 2026 se mantiene
activa, buscando la profesionalizacién de la industria.


https://expo.thefoodtech.com/galeria/
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Conoce como sera la edicidn 2026 a través del video oficial de lanzamiento y
descubre la visidn que inspirara esta nueva experiencia para la industria de alimentos
y bebidas.

TFT | SUMMIT & EXPO 2026 | ABRIMOS EL REGIS
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Creatividad y conexién: la visidon que impulsa la ediciéon 2026 de THE FOOD TECH® |
SUMMIT & EXPO

La industria alimentaria enfrenta desafios cada vez mas complejos. El desarrollo de
productos diferenciados, la optimizacion de procesos, la busqueda de ingredientes
funcionales, la incorporacién de nuevas tecnologias y la necesidad de responder a
consumidores mas informados requieren enfoques multidisciplinarios.

En este contexto, el valor de un encuentro como THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO
radica precisamente en su capacidad para conectar actores que habitualmente
operan desde distintos ambitos de la cadena de valor.

Investigadores, fabricantes, proveedores, desarrolladores, especialistas técnicosy
lideres empresariales convergen en un mismo espacio para compartir conocimiento,
explorar tendencias y construir nuevas oportunidades de colaboracion.

La edicion 2026 precisamente busca fortalecer esa capacidad de conexion,
entendida como un motor para la creatividad y la innovacion dentro del sector.


https://www.youtube.com/watch?v=BTug_NO8UsQ&time_continue=0&source_ve_path=NzY3NTg&embeds_referring_euri=https%3A%2F%2Fthefoodtech.com%2F
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Asegura tu lugar para la edicion 2026
Con el registro oficialmente abierto, los profesionales de la industria de alimentos y

bebidas ya pueden planificar su participacion en una ediciéon que promete reunir
nuevamente a los actores que estan definiendo el futuro del sector.

Durante los dias 30 de septiembre y 1 de octubre de 2026, el Centro Banamex de la
Ciudad de México seré el punto de encuentro para quienes buscan nuevas
tecnologias, ingredientes, soluciones de procesamiento, alternativas de packaging,
capacitacion especializada y oportunidades de negocio.

La invitacién esta abierta para formar parte de una experiencia donde la innovacion
se construye a través de la conexion.

REGISTRATE AHORA mismo, SIN COSTO alguno
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. Comunicdloga con més de 10 afios como creadora de contenidos para medios impresos, digitales y audiovisuales sobre la

industria de alimentos y bebidas. Sommelier de té, especialista en cata, maridaje, produccion y calidad de Camellia
Sinensis.
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