™ sz 8-90CTUBRE

Centro Banamex - Ciudad de México

[

La exposicion lider de ingredientes, aditivos, soluciones,
procesamiento y packaging para la industria de A&B en LATAM

Industria alimentaria hoy

El Pase Dorado en THE FOOD TECH® |
SUMMIT & EXPO 2025 jse transforma en
toda una experiencial

La Experiencia Pase Dorado elevard la manera de vivir El Summit

Ingrid
Cubas

Si algo caracteriza a THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO, ademds de ser la expo lider de
ingredientes, aditivos, soluciones, procesamiento y packaging para la industria de A&B en
Latinoamérica, es su innovacion constante. Ao tras afno, nuestra meta es brindar a nuestros
asistentes un espacio “donde los sentidos despiertan las ideas que transforman la industria™.

Este 2025 llegamos a nuestra 17* edicion, y como muestra del compromiso de mejora
continua que mantenemos en todos nuestros ejes rectores, esta vez transformamos el
acceso con Pase Dorado jen toda una experiencial


https://thefoodtech.com/industria-alimentaria-hoy/
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Los dias8 y 9 de octubre te invitamos a vivir la EXPERIENCIA PASE DORADO en las
instalaciones del Centro Banamex de la Ciudad de México, para que tu paso por El
Summit sea completamente grato con cuatro ejes clave:

1. Capacitacion con vision estratégica: microcertificacion, talleres
inmersivos y lideres globales

En esta edicién de THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO, la capacitacion va mds alld de
escuchar: te impulsa a actuar. A través de un programa estructurado en dos conferencias
clave y dos talleres practicos, los asistentes tendrdn la oportunidad de obtener
una microcertificaciéon avalada por la Universidad Iberoamericana, disefiada para impulsar
el conocimiento técnico y estratégico en formulacion, regulacién e innovacion alimentaria.

Queremos seguir acercAndote a los especialistas clave que te ayudardn a sentar las bases
para adelantarte al futuro, partiendo de las necesidades e inquietudes que ocupan tu dia
a dia en el presente.

Por eso, disenamos una agenda imperdible, cuyo contenido te resultard Util de principio a
fin. El programa arranca con la conferencia magistral de Fldvia Fayet-Moore, quien
compartird cémo distinfos paises estdn enfrentando los retos del etiquetado de
alimentos con base cientifica y visién estratégica.

Le sigue un workshop de co-creacidn circular, liderado por Singular Foods, donde se
disenard colaborativamente un nuevo producto alimentario sostenible, partiendo de un
reto real del sistema agroalimentario.

En el segundo dia, una mesa panel de alto calibre abordard la pregunta urgente: sCémo
regular sin frenar la innovaciong Con lideres del sector industrial, cientifico y regulatorio, este
didlogo marcard una ruta técnica compartida.

Finalmente, la jornada cierra con un taller pionero de inteligencia artificial aplicada a 1+D
alimentario, guiado por especialistas internacionales que ensenardn cémo pasar de la
innovacion intuitiva a una verdaderamente inteligente.
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¢ Como obtendrads la microcertificacion incluida en tu Pase Dorado?

Con tu Experiencia Pase Dorado obtendrds la Microcertificacion en “Formulacién
inteligente y regulacion aplicada a productos con valor funcional y comercial”, avalada
por la Universidad Iberoamericana.

Sélo tienes que completar 4 mddulos virtuales previos al evento y asistir a las 2 conferencias
clave presenciales durante el Summit (la ponencia de Fldvia Fayet-Moore y la mesa panel
de regulacion y ciencia alimentarial).

Ademds, tendrds acceso exclusivo a 3 Quarterly Sessions Online para seguir desarrolidndote
fodo el ano.

iToda una capacitacién estratégica para quienes quieren marcar la diferencia en la
innovacién alimentaria!

iRevoluciona el futuro de la alimentacién con conocimientos de primer nivel!

2. Vive la innovacion de primera mano: programa exclusivo de conexion
con proveedores

s3Lo mejor de tener Pase Dorado? Acceder antes que nadie al exclusivo Top Buyers Tour,
una experiencia personalizada que te conectard directamente con los lanzamientos mds
innovadores del Summit.

Imagina recorrer los pasillos del piso de expo —con mds de 500 expositores y 28,000 m? de
innovacién— en un tour guiado por expertos, con audifonos y acceso preferencial que te
llevard a visitar los stands de los sponsors del evento. Tendrds degustaciones, demos
privadas, regalos especiales y dindmicas exclusivas, pensadas para inspirarte y ayudarte a
fransformar tus desarrollos de producto.

Este recorrido estd disefado para que descubras soluciones que realmente generen
impacto en tu empresa. No solo visitards stands, vivirds una experiencia de innovacién
guiada y estratégica. Esta actividad es exclusiva para Pases Dorados y su cupo es limitado.


https://expo.thefoodtech.com/el-summit/?utm_source=Web&utm_medium=Contenidos_web&utm_campaign=Nota_evento&utm_term=Lectores_Notas&utm_content=TFT_El_Summit25_Lanzamiento_Agenda_23_06
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iRevoluciona el futuro de la alimentacién con experiencias Unicas!

3. Networking con gran impacto

Aungue ya lo sepas, no queremos dejar de recorddrtelo: cada momento que pases en THE
FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO 2025 te da la oportunidad de conectar con pares, de
intercambiar opiniones y de fejer redes de conftactos que fe permitan seguir
desarrollédndote profesionalmente.

Desde tu llegada, como parte de la Experiencia Pase Dorado, tienes acceso a un drea
de desayuno ligero que, en un ambiente relajado y perfecto para conversar te motivard a
generar conexiones con otros lideres del sector.

A la hora de la comida, el espacio del Summit se transforma en un salén-comedor, en el
que se sirven menuUs completos y compartes mesa con colegas de la industria. Este es un
espacio privilegiado para generar conversaciones profundas, alianzas estratégicas vy
networking de calidad.

Los Coffee breaks distribuidos a lo largo del piso de expo también sirven para encuentros
espontdneos que favorezcan las interacciones informales con miras a abrir nuevas puertas
y generar colaboraciones inesperadas.

Si se trata de citas mds formales y por agenda, el Lounge Latinoamericano es un espacio
premium donde podrds consolidar alianzas y compartir visiones de negocio en un entorno
coémodo y dindmico, donde sirven alimentos y bebidas para tu deleite.
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iRevoluciona el futuro de la alimentacién con conexiones que te inspiren!

4. Un espacio de bienestar para recargar energia

Queremos que sepas que jsiempre te escuchamos! y entre las solicitudes que recibimos en
anos anteriores, teniamos pendiente crear una zona en la que pudieras descansar un poco
para seguir disfrufando y sacarle provecho a tu paso por THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO.

Este 2025, nos complace compartir ofra novedad contigo: la apertura de The Food Tech
Healthy Zone, un oasis para recargar energias y potenciar tu Experiencia Pase Dorado.

Queremos que mds alld de la innovacion que encuentres a donde sea que mires, seas
capaz de encontrar un momento de tranquilidad para absorber los conocimientos y
experiencias que recopiles durante el dia.

Regdlate un momento de conexidn que te permita reenfocar tu energia. Encontrards
snacks saludables y zona de recarga con WiFi en un espacio cémodo, jlo que sea para
recargar tus dispositivos... y tus ideas!

Atrévete a hacer estiramientos guiados y pausas mindfulness. A partir de las 16:00 h se
estardn realizando sesiones revitalizantes de 15 minutos para que relajes a tu cuerpo vy
mente.

Del mismo modo, a partir de ese horario, podrds recibir asesorias para realizar respiraciones
conscientes, estiramientos y micro sesiones de relajacion que te mantengan presente, en tu
mejor versidn y con energia suficiente para seguir disfrutando del evento.



https://expo.thefoodtech.com/el-summit/?utm_source=Web&utm_medium=Contenidos_web&utm_campaign=Nota_evento&utm_term=Lectores_Notas&utm_content=TFT_El_Summit25_Lanzamiento_Agenda_23_06
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iRevoluciona el futuro de la alimentacion descubriendo tu fortaleza interior!

Ingrid Cubas X M

Comunicologa con mas de 10 anos como creadora de contenidos
e para medios impresos, digitales y audiovisuales sobre la
industria de alimentos y bebidas. Sommelier de te, especialista
en cata, maridaje, produccion y calidad de Camellia Sinensis.
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