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La exposicion lider de ingredientes, aditivos, soluciones,
procesamiento y packaging para la industria de A&B en LATAM

Industria alimentaria hoy

Vuelve THE FOOD TECH® | SUMMIT &
EXPQO, jReserva tu lugar sin costol!

Mds de 500 expositores, 55 conferencias y networking de alto nivel
@ Ingrid
= Cubas

27 DE MAYD DE 2025

SUBETE

AL FUTURO

La expo lider de Ingredientes, aditivos, soluciones, procesamiento y packaging para la
industriac de A&B en Latinoamérica, vuelve a ser un punto de encuentro para los
profesionales del sector.

Estos 8 y 9 de octubre las puertas del centro de convenciones con mayor capacidad en la
Ciudad de México se abrirdn una vez mds para:

e Recibir a mds de 20 mil compradores potenciales
e Presentar a mds de 500 expositores
e Ofrecer mds de 55 conferencias gratuitas


https://thefoodtech.com/industria-alimentaria-hoy/
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...porgue THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO en el Centro Banamex es “donde los sentidos
despiertan las ideas que transforman la industria™.

El Piso de Expo en THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO relne una basta oferta de proveedores para
formular alimentos y bebidas de forma innovadora. Fotos: The Food Tech®

Una nueva edicidén, con ejes temdticos clave

La convocatoria que este evento tiene, lo ha llevado a posicionarse como un referente tras
mds de una década en operacidn. Este ano cumple 17 anos demostrando el compromiso
y la calidad de los expositores, el nivel de capacitacion que se encuentra y el valor del
networking que ocurre en un mismo lugar.
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Centro Banamex - Cludad de México

Ver en ([ YouTube



https://www.youtube.com/watch?v=Dkv89-wa2ks&t=1s
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Cada espacio de THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO estd disenado para dotar de
inspiraciéon, innovacién y ciencia para la industria a los visitantes, que este 2025
enconfrardn:

El piso de expo

Con mds de 28 mil metros cuadrados repletos innovaciones en la industria de alimentos; a
donde vayas encontrards degustaciones, aplicaciones y novedades que te invitardn a
llevar aln mds lejos cualquier producto que desarrolles.

iRevoluciona el futuro de la alimentacién con la
creatividad como ingrediente principal!

Accede a mds de 55 conferencias gratuitas distribuidas en multiples escenarios, de
acuerdo a tus intereses y necesidades. Fotos: The Food Tech®

Capacitacion a la medida de tus necesidades

Sorpréndete con las conferencias magistrales que se incluyen en la agenda del auditorio
del SUMMIT 365 OMNICANAL, el congreso de innovacién alimentaria de mayor nivel en
Latam.

Asiste a las Food Tech Talks de tu interés, con un programa especializado en contenido
técnico, incluyendo tendencias, casos de éxito y mesas panel de forma dindmica.
Ademds, son jcompletamente gratuitas!

Recorre el Food Pack & Process Congress, el foro de capacitacion sin costo del mds alto
nivel para los profesionales del sector especializado en packaging y procesamiento para
alimentos y bebidas.
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iUna NOVEDAD que nos emociona presentar! El Supplements & Nutrition Congress, un
congreso gratuito enfocado en explorar las Ultimas innovaciones, tendencias y avances
en el desarrollo de suplementos. jEspera los detalles!

iRevoluciona el futuro de la alimentacion formulando las
ideas que marcaran el manana!

El Summit 365 Omnicanal ofrece capacitacién de alto nivel, con la compra de tu Pase
Dorado. Fotos: The Food Tech®

Networking y comunidad

La idea es que asistas ambos dias con tus equipos de trabajo y aproveches para hacer
networking de alto nivel. Aqui encontrards colegas provenientes de distintas dreas y
companias, para que hagan intercambios de ideas con la finalidad de fortalecer sus
habilidades y enriquecer sus redes de contactos.

iRevoluciona el futuro de la alimentacién colaborando con
quienes impulsan el cambio y creando conexiones
que abren nuevas oportunidades!

b/

Rodéate de experiencias inesperadas, saborea productos en formatos disruptivos y encuentra a los aliados que
te ayuden a crecer como marca. Fotos: The Food Tech®
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Permitete vivir experiencias novedosas

Visita el Future Market by KM ZERO Food Innovation Hub, un espacio para enconfrar
propuestas disruptivas a través de startups con soluciones a las necesidades actuales de la
alimentacion.

Sorpréndete con las degustaciones, testeos y sorpresas que encontrards a lo largo del
evento. Comparte todo lo que vivas con el Hashtag #TFTEXPO2025 en todas las redes
sociales.

iRevoluciona el futuro de la alimentacién con experiencias
que despiertan los sentidos!

2AUN no logras imaginarlo? Ve aqui cdmo se vivid la edicion 2024 de THE FOOD TECH® |
SUMMIT & EXPO:

THE&OOD TECH | SUMMIT & EXPO 2024 - VID... o ~»
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Veren 3 Youlube



https://www.youtube.com/watch?v=s3-DKdJ4OWw&t=2s
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iRegistrate y asiste a THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO 2025!

El acceso a todo esto y mds, estd a unos cuantos clics, jno lo pienses mds y complétalo
ahora mismol:

1. Primero, entra a expo.thefoodtech.com y da clic sobre el botdn superior a la
derecha con la leyenda de “Registro sin costo” en color morado.

2. Coloca la direccién de correo electrénico en la que deseas recibir el correo de
confirmacién para completar tu registro. Verifica que no se encuentre en la
bandeja de "Spam” o “Correos no deseados”.

3. Confirma tu direccién de correo y completa tu informacion personal, profesional y
de intereses. Aqui, toma en cuenta que puedes enviar invitaciones a tus colegas
para que también disfruten junto a ti esta edicién de THE FOOD TECH® | SUMMIT &
EXPO 2025.

4. Recibe tu cédigo de acceso via WhatsApp o correo electrénico, y preséntalo el 8
y 9 de octubre en el Centro Banamex, jsin necesidad de imprimir nada!

5. Porta tu gafete para entrar a las dreas correspondientes del evento y consulta
la Guia del Visitante que fe entregan a tu llegada y nuestra App oficial para
seleccionar las actividades que desees experimentar durante la jornada de dos
dias.

3AUn tienes dudas? Ve este video para que se despejen vy si tienes alguna otra inquietud,
contactanos AQUI: Contdctanos
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https://registro.thefoodtech.com/?utm_source=Web&utm_medium=Contenidos_web&utm_campaign=Nota_evento&utm_term=Lectores_Notas&utm_content=TFT_Summit_Expo25_Lanzamiento_Registro_27_5
https://expo.thefoodtech.com/contactanos/
https://www.youtube.com/watch?v=dKdIfKwARtk&t=20s
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Queremos verte entre I@s asistentes a THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO
2025

No te pierdas nuestras novedades y comunicados, registrate en nuestro Newsletter y
forma parte de nuestra comunidad de profesionales.

Ingrid Cubas X @

Comunicologa con mas de 10 afos como creadora de contenidos
e para medios impresos, digitales y audiovisuales sobre la
industria de alimentos y bebidas. Sommelier de te, especialista
en cata, maridaje, producciony calidad de Camellia Sinensis.

Centro Banamex - Ciudad de México



https://thefoodtech.com/newsletter/

