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La exposicion lider de ingredientes, aditivos, soluciones,
procesamiento y packaging para la industria de A&B en LATAM

SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS

Guia para aprovechar THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO 2025:
disfruta el evento lider de la industria alimentaria

THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO celebra su 17° edicién en Centro Banamex con la
presencia de mds de 500 expositores, congresos especializados y la gran oportunidad de
networking que transformard la industria

a Ingrid Cubas
Editora de Contenidos en The Food Tech &

iTHE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO llega a su 17¢ edicion! Como cada ano, se trata del
evento lider de ingredientes, aditivos, soluciones, procesamiento y packaging para la
industria de alimentos y bebidas en Latinoamérica, asi que si formas parte de cualquier
sector de esta industria jno puedes dejar de asisfir!

A través de los anos no sélo ha logrado posicionarse como el punto de encuentro entre los
profesionales de alimentos y bebidas, también es el sitio en el que se encuentran los
proveedores que lideran el sector y un espacio abierto para compartir
conocimientos... Donde los sentidos despiertan las ideas que fransforman la industria.

Son tantas las ventajas que ofrece asistir a THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO, que
preparamos esta guia con los detalles esenciales para que aproveches al mdximo tu
estadia como visitante los dias 8 y 9 de octubre de 2025 en Centro Banamex de la Ciudad
de México.

( Registrate ahoray asiste a la cumbre de la alimentacidén )



https://registro.thefoodtech.com/?utm_source=Web&utm_medium=Contenidos_web&utm_campaign=Nota_evento&utm_term=Lectores_Notas&utm_content=TFT_Summit_Expo25_Todo_lo_que_habr%C3%A1_29_9
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TE PUEDE INTERESAR:

Descubre las novedades que

estan transformando el futuro VERNOTA
de la industria en THE FOOD

TECH® | SUMMIT & EXPO

¢THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO 2025 tiene costo?

El acceso al evento es sin costo; una vez adentro, podrds capacitarte en mds de 55
conferencias gratuitas divididas en 5 auditorios:

e 3 Food Tech Talks, uno de ellos con Tasting de productos y soluciones incluido.
Conferencias con informacién técnica, impartidas por especialistas con
experiencia en el desarrollo de alimentos y bebidas.

e ElFood Pack & Process Congress. Charlas de expertos en el drea de envase,
embalaje y procesamiento de alimentos. Con maquinaria y soluciones para
mejorar el primer acercamiento a cad aproducto.

e Y el Supplements & Nutrition Congress. Un nuevo espacio pensado en impulsar el
sector de suplementos alimenticios, dado a la cercania que existe entre ambas
ramas (suplementos y alimentos) desde el enfoque de la nutricién.

Sin embargo, también puedes acceder a la Experiencia Pase Dorado y vivir el Congreso
Internacional de mayor nivel en LATAM:

e Obtén capacitaciéon con valor curricular a través del Programa de
Microcertificacién en “Formulacion inteligente y regulacién aplicada a productos
con valor funcional y comercial" avalado por la Coordinacién de la Ingenieria de
Alimentos de la Universidad lberoamericana.

e Aprende de los lideres del sector e interactua con tus pares en espacios
de networking de alto nivel en El Summit.

e Realiza recorridos guiados por innovaciones clave que te llevardn a visitar antes
que nadie los stands de expositores que te apoyardn en el desarrollo de tus
productos, con nuestro Top Buyers Tour.

e Goza de The Food Tech Healthy Zone, un nuevo espacio de bienestar que te
permitird relajarte y recobrar energia en el evento.

e Mantente actualizado con 3 Quarterly Sessions Online posteriores al evento.

Explora el plano de este ano e identifica tus puntos de
interés



https://thefoodtech.com/soluciones-y-tecnologia-alimentaria/descubre-las-novedades-que-estan-transformando-el-futuro-de-la-industria-en-the-food-tech-summit-expo/
https://expo.thefoodtech.com/plano-de-la-expo/?utm_source=Web&utm_medium=Contenidos_web&utm_campaign=Nota_evento&utm_term=Lectores_Notas&utm_content=TFT_Summit_Expo25_Todo_lo_que_habr%C3%A1_29_9
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Informacion relevante

Como profesional del sector, tu tiempo es un recurso valioso. Tener claros desde antfes
horarios, sede, soporte y accesos permite planificar estratégicamente, desde qué stands
visitar hasta en qué miniconferencias participar. Mds alld del contenido formativo, la
logistica y la experiencia operativa juegan un rol clave en que tu visita sea realmente
productiva. Por ello, te recomendamos:

e Descargar la App de The Food Tech, en la que podrds ver la agenda de
conferencias de todos los auditorios, conectar con mds de 500 expositores, recorrer
el piso de exposicion con un mapa interactivo, ampliar tu red de contactos jy
mucho mds!

e Tomar en cuenta que el piso de exposicidon abre a las 10 am y cierra a las 7 de la
tarde en ambos dias. No obstante, las actividades en El Summit comienzan a las 9.

e Considerar que ofrecemos servicio gratuito de transportacion para llegar y retirarte
del evento. Las rutas que se abarcan son: Auditorio Nacional, Polanco y Reforma.

e Encaso de que asistas en automévil, Centro Banamex cuenta con estacionamiento
techado y en el infield del Hipddromo. La tarifa es $240 por todo el dia. Los Pases
Dorados, Expositores y Speakers podrdn solicitar un descuento especial en las mesas
ubicadas juntos a las méquinas de cobro antes de ingresar al estacionamiento.

e Hacer uso del servicio de guardarropa. Guarda tus pertenencias de forma segura
desde las 8 hasta las 9:30 pm.

Encuentra aqui el directorio de expositores que estaran en
el evento

¢ Qué ver en esta edicion?

THE FOOD TECH® | SUMMIT & EXPO se renueva de forma constante, y este ano no
es la excepcion. Buscando fortalecer al sector, este ano surge el Supplements &
Nutrition Congress: un nuevo espacio estratégico dentro de THE FOOD TECH® |
SUMMIT & EXPO 2025, para abordar los retos y oportunidades en regulacion,
definicién y crecimiento del mercado de suplementos alimenticios.

Una vez mds, se realiza la entrega de THE FOOD TECH® | PREMIO A LA INNOVACION
ALIMENTICIA el 8 de octubre. El escenario de El Summit da lugar a una ceremonia
en la que se reconocen el ingenio y el impacto de productos alimenticios.


https://expo.thefoodtech.com/directorio/?utm_source=Web&utm_medium=Contenidos_web&utm_campaign=Nota_evento&utm_term=Lectores_Notas&utm_content=TFT_Summit_Expo25_Todo_lo_que_habr%C3%A1_29_9
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Por segundo ano, el “Future Market by KM ZERO” llega al piso de expo. Este
pabelldn redne a 40 startups foodtech de Latinoamérica. Habrd pitches, entrega
de premios y showcookings.

Buscando dar asesorias de mano de especialistas, habrd una mesa

de coaching en materia de empaque en el Food & Process Congress. Ademds,
encontrards mentorias en los stands de ANAISA y CIATEJ.

Considera que los stands de la AMEE, CIATEJ, IFT, Innova Market Insights y Mintel
ofrecen miniconferencias gratuitas. E incluso, CIATEJ también estard realizando
festeos de productos.

Encuentra las novedades que presentan mds de 500 expositores a lo largo del piso
de expo de 28 mil metros cuadrados, con zonas renovadas y espacios disenados
para propiciar el networking con profesionales... por esto y mds jno puedes dejar
de asistir! TE ESPERAMOS.

TE PUEDE INTERESAR:

Miniconferencias en Stands:
Aprendizaje directo, practicoy
especializado en stand clave de
THE FOOD TECH® | SUMMIT &
EXPO 2025

VER NOTA

( Completa tu registro jnos vemos el 8 y 9 de octubre! )

Ingrid Cubas

n
Editora de Contenidos en The Food Tech ®
Comunicdloga con mds de 10 afios como creadora de contenidos para medios impresos, digitales y audiovisuales sobre la

industria de alimentos y bebidas. Sommelier de té, especialista en cata, maridaje, produccién y calidad de Camellia
Sinensis.

Centro Banamex - Ciudad de México



https://thefoodtech.com/packaging-y-procesamiento/miniconferencias-en-stands-aprendizaje-directo-practico-y-especializado-en-stand-clave-de-the-food-tech-summit-expo-2025/
https://registro.thefoodtech.com/?utm_source=Web&utm_medium=Contenidos_web&utm_campaign=Nota_evento&utm_term=Lectores_Notas&utm_content=TFT_Summit_Expo25_Todo_lo_que_habr%C3%A1_29_9

